Le 1720

Lieu emblématique du Bessin, le Chateau de Sully vous ouvre les portes
de

sonrestaurant Le 1720

Le Chef Victor Vrignaud vous propose un parcours gastronomique
C
associeé a la richesse du terroir normand et du monde

en respectant la saisonnalite des produits



't cacao du monde

Textures de chocola

Cardamome n

Menu servi a lensemble de la table,
Fromage en supplement 8€

Prix net service inclus.



S¢quoia
b

La capucine croustillante, gel de muare
Verdurette de fane et mizuna

Maquercau a la flamme
Courge black futsu, granola et citron

La noix de Saint-Jacques de petit bateau
contisc¢e a la truffe noire

Céleri créemeux

Le pigeconneau de la Suisse Normande
Blettes etuvees, creme fumee au bour geons de pin

Inspiration autour du Livarot

Orange et mandarine

Sorbel infuse de yuzu et verveine

Menu servi a lensemble de la table,

Prix net service inclus.



Fntrées

La Betterave rouge confite a Ihuile fumée, 26€
rochers aux féves de tonka

La capucine croustillante, 28€
gel de mure, Verdurette de fane et mizuna

Le Maquereau a la flamme, 28€
courge black futsu, or anola et citron

La noix de Saint-Jacques de petit bateau, 48€
contisee a la truffe noire, céleri crémeux

[.aMer

La noix de Saint-Jacques de petit bateau, 68€
contisee a la truffe noire, céleri crémeux

Filet de plie laqué, 2€
dulce de choux fleur émulsion de ciboulette

Par soucis de qualite nous ne travaillons que des produits frais, cuisinés sur place.
Toutes nos préparations el cuissons sont effectuces ala commande

Prix net service inclus.



lLaTerre

La pintade de Condé-sur-Noireaux 45€
en deux cuissons, poire de terre en mousse et Penja

Le pigeonneau de la Suisse Normande 48€
blettes etuvees, aréme fumee au bourgeons de pin

Fromage

Inspiration autour du Livarot €
gruyere normand croustillant, pormme et cidre

Douceurs

Textures de chocolats et cacao du monde 19€
carc lamome noire fUIﬂéG

Orange et mandarine 22€
sorbet infuse de yuzu et verveine

Par soucis de qualite nous ne travaillons que des produits frais, cuisinés sur place.
Toutes nos preparations et cuissons sont effectuces a la commande.

Prix net service inclus.



Menu découverte
I9€

Le chef Victor Vrignaud vous présente sa cuisine au fil de la carte et de la saison.
Vous deécouvrirez un ensemble de plats composes et cuisings a linstant

ce menu est servia lensemble de la table en huit sequences
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